PREFEITURA MUNICIPAL DE AMERICO DE CAMPOS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACAO

CONTROLE E IDENTIFICACAO DA ESTRUTURA FISICA DAS COZINHAS DAS

UNIDADES ESCOLARES E QUADRO TECNICO DISPONIVEL DA REDE
MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE AMERICO DE CAMPOS-SP

Nome da Institui¢do 6)619(@ ML( (){2 Q) 7/0_‘/&{2 ;{»/t/}(, 5@)@1.',(_,

Diretor (a) da Instituicio _7‘0
Ebr\ﬂ_. L VNUNG /66’05/){7‘ c/l,&,{/u
Ntmero de alunos atendidos g{@lodo manha: 22 periodo da tarde: 4 (574 total: 406

DME-Responsavel:
Nutricionista [CRN Juliana Christini Alves Ferrari — CRN 3 28967
Merendeira . . ‘ )
Tecde Boriine dee dilhom Numon
Merendeira

Laudo de Dedetiza¢do (anexar
junto ao diagndstico final)

Data do diagnéstico XY de fm}{)\,u, VD' de2022.
1

1. JUSTICATIVA:

O DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACAO-DME imbuido na responsabilidade
de monitorar a qualidade da alimentacdo escolar, disponibiliza este dispositivo
através da aplicacdo de checklist com os itens de conformidade e ndo conformidade
das condigbes de armazenamento em relacdo as instala¢oes/edificacdes,
equipamentos e utensilios, higiene, recebimento da  matéria-prima,
armazenamento, preparo e distribuicdo, apresentando alguns procedimentos para
levantar informagGes a respeito da estrutura fisica e sobre os equipamentos e
utensilios utilizados nas cozinhas das unidades escolares, sendo um instrumento a
ser utilizado pela equipe responsdvel pela alimentagao escolar, devendo notificar
os responsdveis pelos problemas levantados e resolver os mesmos.

2. OBJETIVOS ESPECIFICOS:

"  Monitorar a necessidade de compra de novos equipamentos e utensilios ou
de manutencgdo dos existentes;

" Acompanhar as condigbes da estrutura fisica das unidades escolares;

" Viabilizar o dispositivo de controle, composto por um conjunto de
condutas, nomes, itens e tarefas que devem ser lembradas ou seguidas;

" Acompanhar as condi¢oes estruturais, de utensilios e equipamentos das
escolas;
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n  Diagnosticar e corrigir o atual sistema de armazenamento dos produtos
alimenticios fornecidos para a merenda escolar das unidades escolares;

3. PROCEDIMENTOS ORGANIZACIONAIS/AGOES A SEREM DESENVOLVIDAS

PARA EFICACIA E FUNCIONALIDADES ESPECIFICAS:

"  Manter arquivado o documento diagnosticado em cada Unidade Escolar no
Departamento Municipal de Educagdo-DME, com a nutricionista e
encaminhado ao Conselho Municipal de Educagdo- CAE e ao Conselho
Municipal de Educa¢do -CME;

= Constar todo o inventdrio de utensilios e equipamentos de cada unidade

escolar;

" Deixar equipamentos e utensilios em quantidade, no minimo, igual ao
inicio dos trabalhos;

" Deve estar adequada a infraestrutura de cada unidade escolar;

E indispensével que esses documentos sejam arquivados com as assinaturas
do Diretor Municipal de Educacdo, da Nutricionista responsavel, do diretor
da Unidade escolar;

" Fazer uma nova conferéncia (checklist), uma vez ao ano, efetivando o
acompanhamento das condicées estruturais, de utensilios e equipamentos
das escolas.

4. DISPOSITIVO DIAGNOSTICO - CHECKLIST!

Fonte: anvisa.gov.br/divulga/public/alimentos/cartilha_gicra_tinal pdf

ARMAZENAMENTO (local de trabalho

[ Local adequado para armazenar os géneros da alimentagdo escolar.

(41 O estabelecimento possui rede de esgoto.

1 Caixas de gorduras e esgoto longe do local de preparo dos alimentos;
IMesas e bancadas em boas condigoes.
ElProdutos de limpeza guardados longe aos alimentos.
[ Na area de preparo, a pia para lavar as maos ndo é a mesma para a lavagem
dos vasilhames.

B Ventilacdo adequada. & lluminagdo suficiente.

O Presenca de umidade. O Paredes em bom estado de conservagao.
O Janelas protegidas por telas. O Local trancado.
O Presenca de estrados (apontar a quantidade). I Limpo e Organizado.

¥ Presenca de prateleiras (apontara quantidade).q

& Necessidade de obras.
Recomendagbes/Observagdes:
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PREPARO DA REFEIGAO (alimentos)

¥l Local adequado para preparo das refeicées.

@ lluminacao suficiente.

[ Paredes em bom estado de conservagao nao
B Local trancado.

O Presenca de prateleiras (apontar a quantidade).

[0 Presenca de estrados (apontar a quantidade).

1 Ventilagdo adequada.

O Presenga de umidade.

2" Necessidade de obras.

1 Maos lavadas antes de preparar os alimentos e depois de manipular
alimentos crus.

“I Troca de dleo regularmente.

(Y Alimento bem cozido, em altas temperaturas de forma que todas as
partes do alimento atinjam no minimo a temperatura de 70°C.

I/l Evita o contato de alimentos crus com alimentos cozidos ( lavar os
utensilios usados no preparo de alimentos crus antes de utilizd-los em
alimentos cozidos).

0 Janelas protegidas por telas.

1 Alimentos congelados e refrigerados ndo permanecem fora do freezer ou
geladeira por tempo prolongado.

(" ldentifica alimentos preparados e armazenados na geladeira ou no freezer
com: - nome do produto; - data de preparo; - prazo de validade.

[4 Nao descongela alimentos a temperatura ambiente (Utiliza o forno de
micro-ondas se for prepara-lo imediatamente ou deixar o alimento na geladeira
até descongelar. As carnes devem ser descongeladas dentro de recipientes).

Recomendagdes/Observagdes:
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“Manipulador de Alimentos

Encontra impecavelmente limpo.
Unhas curtas e sem esmalte.
Usa o uniforme somente na drea de preparo dos alimentos.
Cabelos presos e cobertos com redes ou toucas.
A troca de uniforme feita diariamente, para manté-lo limpo e conservado.
Nao utiliza brincos, pulseiras, anéis, aliancas, colares, relégio e maquiagem.
Sempre lava as maos antes de preparar os alimentos.
Realiza exames periddicos de satide.
Nao fuma, come, tosse, espirra, canta, assovia, fala demais ou mexe em dinheiro
durante o preparo de alimentos.
1 N&o manipula alimentos quando estiver doente ou com cortes e feridas.

ONNNNONE

Recomendagdes/Observacdes:

INGREDIENTES (componentes)

1 Adquiridos somente ingredientes de estabelecimentos limpos, organizados e
confidveis.

]l Armazenados os produtos congelados e refrigerados e por ltimo os ndo-
pereciveis.

El Os locais de armazenamento dos ingredientes sdo limpos, organizados,
ventilados e protegidos de insetos e outros animais;

I N&o é usado e nem comprado, produtos com embalagens amassadas, estufadas,
enferrujadas, trincadas, com furos ou vazamentos, rasgadas, abertas ou com outro
tipo de defeito.

[] Sdo limpas as embalagens antes de abri-las.

L7 Os ingredientes ndo utilizados totalmente sdo armazenados em recipientes
limpos e identificados com: - nome do produto; - data da retirada da embalagem
original; - prazo de validade apds a abertura.

Recomenda¢Ges/Observacges:
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~ DISTRIBUICAO ( na hora de servir)

Local para distribui¢do das refei¢des ou refeitério (apontar as quantidades):
O Mesas ( 13 ) bancos( 26 ) cadeiras ( ).

[ Area das mesas e cadeiras limpas e organizadas;
Fl controle do tempo entre o preparo e a distribuicio dos alimentos;
F1 Funciondrios responsaveis por servir o alimento com as maos lavadas;

U Local adequado para distribui¢ao das refei¢es. 7" Ventilagdao adequada.
I lluminagao suficiente. O Presenga de umidade.
00 Paredes em bom estado de conservacao. 0O Janelas protegidas por telas.
O Local trancado. [0 Necessidade de obras.

Recomendag6es/Observagdes:

CUIDADOS ESSENCIAIS

AGUA

V] O estabelecimento ¢é abastecido com dgua corrente tratada.
Fl Para o preparo de alimentos e gelo a dgua é indiscutivelmente potavel.

(4 A caixa d’dgua esta conservada, tampada, sem rachaduras, vazamentos,
infiltracoes e descascamentos.

[l De 6 em 6 meses a caixa d’agua é lavada e desinfetada (higienizada).

LIXO

L A cozinha tem lixeiras de facil limpeza, com tampa e pedal.
[1 O lixo é retirado para fora da area de preparo de alimentos em sacos bem
fechados.

] Apds o manuseio do lixo, lava-se muito bem as méos.

Recomendagdes/Observagdes:
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e Identificar a quantidade e o estado de conservacio.
® Apontar se a quantidade é suficiente para atender a necessidade.

PREFEITURA MUNICIPAL DE AMERICO DE CAMPOS
DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

ITEM QTD. | CONSERVACAO | E SUFICIENTE?
Ruim / Regular / Bom Sim [ Nao

1. Bacias grandes 01 ren Moy,
2. Bacias pequenas Ok 'i;»g}.\f\ /,S.f/lyy’\
3. Balcdo de distribuicio aquecido e refrigerado - e —
4.Cagarolas(panelas altas com tampas) AO 1S M
5.Caldeira . 2 s
6.Caldeirdo Qb Loy ‘,&VW\
7.Camara fria . — s
8.Cubas em inox = i =
9.Descascadores de legumes OA N Ve '/&c'/yv\
10.Escorredores de arroz — (05 -
11.Escorredores de macarrio 0> 0 Riass
12.Exaustores . — =
13.Fogdo industrial 03 Lyevn g):b,'},\,\
14.Forno 03 UMY AN
15.Freezer 05 o i A
16.Geladeira doméstica Q2 L 1o A A
17.Geladeira doméstica = g ~
18.Geladeira industrial - - -
19.Liquidificador doméstico pe= _— =
20.Liquidificador industrial DX /[’%,W M
21.Picadores de legumes = — —
22.Processador industrial — s —
23.Talheres AO Lo~ A

e Detalhar outros utensilios e equipamentos disponiveis;
° Identificar a quantidade e o estado de conservacio.;
® Quantidade suficiente para o hordrio de maior pico.

ITEM QTD. | CONSERVACAO | E SUFICIENTE?
Ruim /[ Regular /| Bom Sim [/ Nio

1. Canecas 160 1y P

2. Colheres {¥o hov~—~ A

3. Cumbucas (pequenas vasilhas) — = == -

4. Facas — - —

5. Garfos L00) L0 A

6. Pratos 00 /(}/'VQM Man
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Registro/Conclusdo Final pela Nutricionista:
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Américo de Campos, 6“{ de ,’QQ%I\,{,{/{,() de 2022.
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COMPROVANTE
~ 12074
CERTIFICADO DE EXECUCAO DE SERVICOS
i e H Controle de Vetores e Pragas Urbanas DATA SERVICO
T CONTRULE OE VETORES E PRAGAS
| UNTRULE OF VETORES 06/09/2021
INFORMAGOES DA EMPRESA INSC. MUNICIPAL 23136
Razdo Social GUIZZO CONTROLE DE VETORES E PRAGAS EIRELI - EPP CNPJ 22.688.290/0001-40
Enderego RUA PEDRO MODESTO ANDREO PADILHA , 64 - PARQUE Telefone (17)3632-3822
INDUSTRIALII - CEP 15708-034
Municipio JALES [ SP E-Mail CONTATO@GUIZZOCONTROLEDEPRAGAS.COM.BR
Licenga Ambiental Licenga Sanitaria Validade
DISPENSA DE LICENCA CEVS 352480801-812-000007 07/05/2022
-1-0
INFORMACOES DO CLIENTE "PROPOSTA'NRO 202101261
Nome PREFEITURA MUNICIPAL DE AMERICO DE CAMPOS” Ramo de Atividade PREFEITURAS
Nome Fantasia EM PROF. JOSE JABUR CNPJ 45,160.173/0001-05
Enderego RUA NOSSA SENHORA APARECIDA, 519 - CENTRO CEP 15550-000
Municivio AMERICO DE CAMPOS
DADOS REFERENTE AO SERVICO ; oy ‘ORDEM SERVICO NRO 18084
Aplicador Responsavel ALEX JUNIOR DA SILVA DE ALMEIDA
SER" "OS EXECUTADOS : PRAGAS ALVO .
SERVICO ESPECIALIZADO DE DESINSETIZAGAO E DESRATIZACAO ARANHA; BARATA; ESCORPIAQ; FORMIGA; ROEDORES
PRODUTOS QUIMICO E METODOS EMPREGADOS :
Grupo Quimico FENIL PIRAZOL - Agdo Téxica HIPERSENSIBILIDADE MUCOSAS - Antidoto TRATAMENTO SINTOMATICO - Orientagido Médica
Produtos Aplicados
PU Registro Produto / Principio Ativo Método Lote / Validade Diluente/Pragas
IE 3278100730011 |BIOINSET 150 CICLOS/ FIPRONIL PULVERIZACAO 263 -
3.2699.0006-001-4 | TERMIDOR 25 CE/ FIPRONIL PULVERIZACAO 013-19-05500 - 01/11/2021 5 ML /LTR AGUA - FORMIGA

Grupo Quimico HIDROXICUMARINAS - Agdo Toxica FRAGILIDADE CAPILAR E HEMORRAGIAS ACUMULQ DO EFEITO - Antidoto VITAMINA K1 E TRAT. SINTOMATICO -
Orientagao Médica

Produtos Aplicados

PU Registro Produto / Principio Ativo Método Lote / Validade Diluente/Pragas
3.2233.0073.001-0 [MAKI BLOCO/ CUMARINA PORTA ISCA 002-20-01500 - 01/01/2022 1 BLOCO EM CADA PRT ISCA - ROEDORES
RODENTICIDA

Grupo Quimico NEONICQT_}_[}I()IDE - Acdo T6xica ATUA RECEPTORES NICOTINICOS DE ACETILCOLINA NAS SINAPSES - ‘Antidoto TRATAMENTO SINTOMATICO - Orientagdo
Médica ’

P-~dutos Aplicados

J Registro Produto/ Principio Ativo Método Lote / Validade " Diluente/Pragas

3.0119.6645.001-0 [ OPTGARD GEL FORMIGA/ NEONICOTINOIDE APLICACAQ DE ISCA 0234 -01/07/2025 NAO HA - FORMIGA
= GEL

Grupo Quimico ORGANOFOSFORADO - Agdo Téxica INIBIGAO DE COLINESTERASE - Antidoto ATROPINA - OXINA E TRATAMENTO SINTOMATICO - Orientagdo Médica

Produtos wplicados

PU Registro Produto / Principio Ativo Método Lote / Validade Diluente/Pragas

FULMIPRAG/ PIRETROIDE PULVERIZACAO 230 - 01/02/2023 5 ML/ UTRO DE AGUA - BARATAS

PU = Produto Utilizado: § = Sim N = Nio

MEDIDAS DE SEGURANCA / ORIENTACOES

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO ~ DADOS D_E'_EMERGENCIA' (CEATOX/TOXCENI_’CIV&TOX)
HOSPITAL DE BASE SAO JOSE DO RIO PRETO
/ AV. BRIGADEIRO FARIA LIMA, 5416 - SAQ JOSE DO RIO PRETO / SP - CEP: 15090-000
) I ,/ ~ TELEFONE: (17) 3201.5000 RAMAL 1380 OU 1560
[ s ~{—=——"" | FAX:(17)3201-5000 R. 1560 /3201-5175 (DIRETO NO CENTRQ)

- |- JOSE-ANTONIO GUIZZ
| MEDICO VETERINARIO
RESPONSAVEL TECNICO
CRMV-SP 4330




